
Für einen kulinarischen Kurzurlaub ist dieses Angebot einfach 
unwiderstehlich: Sie reisen an und auf Ihrem Zimmer erwartet Sie ein Blüten-Sekt oder eine Blüten-Schorle – ganz wie Sie unseren selbst 
hergestellten Blütensirup verwenden. Nachdem Sie nun den Alltag abgestreift haben, heißen wir Sie in unserem Menüzimmer mit Kerzenschein und frische Wildblumen herzlich willkommen. Sodann startet das 5-Gang-
Wildkräutermenü für Sie. Erleben Sie, wie sich Wildkräuter und regional produzierte Zutaten zu einem Geschmacksreigen verbinden, der z.B. nach August im Reinhardswald schmeckt. Die Menüfolge: Couvert, Amuse bouche, Hors d’ Hoevre froid, 
Potage, Plate de Résistance, Dessert. Damit es ein 9-Gang-Menü wird, können Sie erweitern um Hors d’ oevre chaud, sorbet und fromage. Am nächsten Morgen frühstücken Sie üppig u.a. servieren wir 
Wurstspezialitäten mit wilden Kräutern, Käse aus dem Diemeltal und süße Brotaufstriche aus unserer Wildkräuter-Küche. 
Auf einen Blick: 
• 6-Gang-Wildkräuter-Menü 
• Übernachtung in ländlicher Stille mit einem üppigen Frühstück
• Holunderblüten-Sekt/-Schorle auf dem Zimmer
Preis für zwei: 99,- €/ auf Wunsch als 9-Gang-Menü zu 114,- €
Termine: Wann immer Sie reif sind für eine genussreiche Auszeit zu Zweit. Bitte beachten Sie unsere Ergänzungs-Angebote.

Restaurant mit Gästezimmer und Kräuterküche
Zum Jean Bonnet
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